Jméno:

Varime a peCeme- recept

€)) Precti si nasledujici recept. O které jidlo se jedna?

Ingredience:

+ 1ks vejce
|+ 1 hrnek cukru
'+ 1 hrnek mléka
» 1 bali¢ek vanilkového cukru
+ 1 bali¢ek prasku do peciva
+ 0,5 hrnku oleje

+ 2 hrnky polohrubé mouky

Pracovni postup:

V mise vyslehame vejce s cukry. Pfidame olej, pfilijeme mléko a promichame. Pfiddme prosetou
' mouku a prasek do peciva. Téstem naplnime kosi¢ky na muffiny.

Do tésta mizeme pfidat kousky ¢okolady, ofechy, rozinky, marmeladu.

Pe¢eme 25-30 minut pfi 150 °C.

@ I\ Domaci tikol: Podle receptu ve cviceni 1 vytvor recept na své oblibené jidlo.

Ingredience:

Pracovni postup:




9 Dopln do receptu spravna slovesa z nabidky.

1 \

 rozvalime [ podavame ‘L posypeme  vypracujeme = smazime | uvafime \

Brambory oplachneme a : . Nechame je vychladnout. Pak je nastrouhémé,
= e el moukou, osolime a zadélame s véjcem a rozehfatym maslem. Z hmoty

i ~ tésto na bramborové placky.
‘Vypracované Wt = s - e a vykrdjime malé plaéky. Bramborové placky

L na panvi s rozehfatym olejem po obou stranach dozlatova. Nebo je peceme

v troubé na vymasténém plechu.

Upecené bramborové placky mizeme potirat dusenymi jablky, marmeladdou nebo $penatem. Dobry je

takeé sladky tvaroh. Placky _také jako pfilohu k dusené zeleniné, nebo k masu.

candat s kvadrovymi S
brambory
$pagety bolognese —> O

bramborové noky se
$pendtovym pyré R

9 Vymysli pro nové se otevirajici restauraci originalni nazvy pokrmi z uvedenych surovin.

0 Pfifad k obrazku nazev pokrmu.

téstoviny -

ryze -

hovézi maso -




